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1883개항살롱이 준비한 주말 원데이 클래스,‘개항장의 맛’
 - 인천에서 나고 자란 로컬 식재료를 이용해 개항장만의 특색있는 음식 만들기 -

인천광역시(시장 유정복)는 1883개항살롱에서 12월 초 가족과 함께하

는 주말 원데이클래스를 진행한다고 밝혔다.

이번 행사는 ‘개항장의 맛’이라는 주제로 인천에서 나고 자라는 건

강한 로컬 식재료를 이용해 개항장만의 특색있는 음식을 만드는 시간

으로 구성된다. 그동안 평일에 진행됐던 클래스와는 달리, 가족 간 유

대를 강화할 수 있도록 주말 프로그램으로 기획됐다.

프로그램을 진행 할 이정숙 강사는 지중해유럽셰프협회(PGCPC) 한식

홍보대사로, 국무총리상, 인천시장표창 등을 수상했으며, 세계여성식

문화포럼, 2022 영종국제도시세계음식축제에 참여하는 등 활발하게 

활동하고 있다. 

이정숙 강사는 “인천의 로컬 식재료를 이용한 음식을 만들어보는 시

간을 통해, 건강한 인천만의 맛을 느끼고 요리가 주는 기쁨을 체험하

는 좋은 기회가 되길 바란다.”며 교육에 대한 열정을 내비쳤다.



이번 「원데이클래스」는 ▲12월 4일 ‘겨울철 스테미너 김치 - 순무

김치’ ▲12월 10일 ‘새우의 화려한 변신 - 대하구이’ ▲12월 11일 

‘보기 좋은 떡이 맛도 좋아요. - 전통떡과 현대떡’이라는 주제로 3

회 차에 걸쳐 강의가 진행된다. 차수별 참여인원은 10팀 이내, 선착순

으로 모집하며, 다양한 가족형태를 고려해 1인가구와 커플도 참여할 

수 있다.

프로그램은 무료로 진행되며, 네이버 예약(네이버에 ‘1883개항살롱’ 

검색), 1883개항살롱 인스타그램(@1883gaehangsalon) DM, 현장방문 및 

전화예약으로 참가신청 할 수 있다.

기타 자세한 사항은‘1883개항살롱’032-766-9030~1로 문의하면 된다.

류윤기 시 제물포르네상스기획단장은 “1883개항살롱에서는 개항장과 

관련된 주제를 선정해 원데이클래스를 운영하고 있으며, 이번에는 특

별히 주말에 가족들과 함께 참여할 수 있는 프로그램으로 구성했다”

며 “내년에도 가족 간 유대를 강화할 수 있는 다양한 시민참여 프로

그램들을 많이 진행할 예정이다”고 말했다.

<붙임> 「원데이 클래스」시민참여 프로그램 일정






