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과 정 명 직장인을 위한 베이커리 디저트&

담 당강사 박 정 연

강 좌개요
제빵 시중에서 유행하는 신제품 위주의 다양한 디저트:

제과 카페 베이커리에서 디저트로 잘 나가는 다양한 종류의 제품: &

강 의목표

직장인을 위한 베이커리를 디저트를 처음 접하는 수강생에겐 쉽고 재미있게& ,

가정에서 다양한 베이커리와 디저트로 만들 수 있는 과정 실습을 통해서,

다양한 방법으로 디저트를 배우는 기법으로 진행

운 영시간

교육기간 요일 시간

월 토 주4. 1.( )~6. 15.( ) / 11

법정공휴일은 보강 없습니다( .)
수 주 회1 시간18:30~21:30(3 )

교육대상
만 세 이상18
인천거주시민 인원 명20 수 강 료 원36,000

준 비 물 첫날준비물: 앞치마 쇼핑백 필기도구, ,

재 료 비

교 재 비( )
재료비 원 프린트 물: 100,000 / ( )

주별 세 부 내 용 비고

주1 말차 샤브레 4/03

주2 국회의원선거일 휴강( ) 4/10

주3 르뱅 쿠키 과일 샌드 크림 크로와상/ 17

주4 에그 타르트 24

주5 옥수수 식빵 브라우니/ 5/01

주6 땅콩 소보로빵 08

주7 부처님오신날 휴강( ) 5/15

주8 호두 팥 앙금 빵 22

주9 까눌레 소금 빵/ 29

주10 오렌지 파운드 곡물 식빵/ 6/05

주11 모카 케이크 12

※ 강사 일정 내용은 사정에 따라 변경될 수 있으며, , 법정공휴일은 수업일수에서 제외

됩니다 보강 없음.( )


